
MENU 
Saint Valentin

ENTRÉE
Foie Gras cuit au torchon accompagné de sa marmelade d’Orange et de

ses toasts

Parmentier de Saumon au Poireaux accompagné de petits légumes croquants,
de sa sauce crustacés et de sa salade verte 

PLAT

DESSERT

ou

Parmentier de Cerf accompagné de petits légumes croquants, de sa
sauce Diane et de sa salade verte 

Poire Belle Hélène pochée à la Framboise, 
nappée de Chocolat noir et son Sorbet Framboise 

60€

Mise en Bouche apéritive

FROMAGE
Brie de Meaux Truffé à la Noix


